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Sylvester Gala Menu

Sweet End of the Year

Mousse of milk chocolate
on oranges cocoa sponge cake

with Champagne sorbet

Main Dish

Saddle of veal from the Hohe Tauern
wrapped in herbs - on rosemary sauce 

with gratinated potatoes and buttered vegetables

Starter

Tartare of wild salmon - on red beet jelly
with marinated potatoes and dill foam

Soup

Consommé of kohlrabi
with spinach cheese ravioli

99.00 €

Süßer Jahresabschluss

Mousse von der Milchschokolade
auf Orangen-Kakao-Biskuitboden

an Champagner-Sorbet

Hauptspeise

Rosa gebratener Kalbsrücken aus den Hohen Tauern
im Kräutermantel - an Rosmarin Jus,
mit Karto� elgratin und Buttergemüse

Vorspeise

Tatar vom Lachs - auf Rote Rüben Gelée 
mit marinierten Karto� eln und Dillschaum

Silvester-Gala-Menü

Suppe

Consommé vom Kohlrabi
mit Spinat-Käse-Ravioli

99,00 €


